
FICHE D’ACTIVITE 

GééO J’AIME - D’où vient le cacao ? D’où vient le cacao ?

Comment fabrique-t-on du chocolat ?

Numérote de 1 à 8 les étapes suivantes :

Le séchage
Les fèves sont mises 
à sécher au soleil 
après avoir fermenté.

La distribution 
en magasin
Le chocolat est 
livré aux magasins 
pour que le  
consommateur 
puisse en
acheter.

La dégustation
Il n’y a plus qu’à 
croquer dans la 
tablette. Miam !

La récolte
Le planteur coupe la 
cabosse du cacaoyer 
et sort les fèves.

L’emballage
Le chocolat est 
mis en tablette et 
emballé.

La culture
Le cacaoyer pousse 
dans des pays 
chauds, comme
en Afrique ou en
Amérique du Sud.

Le voyage 
vers les usines
Les fèves sont mises 
dans des sacs et 
envoyées en bateau 
vers d’autres pays 
qui fabriquent du 
chocolat.

La transforma-
tion à l’usine
Les fèves sont 
grillées et broyées. 
On ajoute du sucre, 
du lait, puis on verse 
dans des moules.
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